2024 - 2025/ 1116G2005 - Mutfak Hizmetleri Ydnetimi

GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi / Course Name

Mutfak Hizmetleri Yonetimi

Ders Kodu / Course Code

1116G2005

Ders Tirii / Course Type

Secmeli Ders Grubu

Ders Seviyesi / Course Level Onlisans
Ders Akts Kredi / ECTS 4,00
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / 2,00
Course Hours For Week

(Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course 0,00
Hours For Week (Objected)

Haftalik Laboratuar Saati / Course 0,00
Hours For Week (Laboratory)

Dersin Verildigi Yl / Year 2

Ogretim Sistemi / Teaching System

Birinci Ogretim

Egitim Dili / Education Language

Turkce

On Kosulu Olan Ders(ler) /
Precondition Courses

Amaci / Purpose

Restoranlarda ve Konaklama isletmelerinde Mutfak Departmaninin 6nemini ve islevini -
ogretmek ve mutfak becerisi kazandirmak amaglanmaktadir.

igerigi / Content

Mutfak Yo6netimi, mutfagin organizasyonel yapisi. Mutfak bélimleri ile bu bélimlerde -
calisanlarin gorev, yetki ve sorumluluklari.

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other
Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Kitabi / Malzemesi / Onerilen
Kaynaklar / Books / Materials /
Recommended Reading

1- Mutfak Hizmetleri Y&netimi ,Ayhan Gokdemir , Detay Yayincilik , 2000 -
2- Ziyafet Organizasyonu ve Yonetimi, Yrd. Dog. Dr. Yasar Yiimaz, Detay Yayincilik
3- Mutfak Hizmetleri Yonetimi, Anadolu Yayincilik, 2016.

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)

Dr. Ogr. Uyesi Tuba ALDEMIR




OGRENME GIKTILARI / LEARNING OUTCOMES

Mutfak hizmetlerinin sunuldugu igletmeleri agiklayabilecektir. -

Mutfagin 6rgiit yapisini agiklayabilecektir. -

Mutfaklarda Uretim planlama ve denetim mekanizmasini agiklayabilecektir. -

Mutfaktaki tiretim asamalarini siralayabilecektir. -

Yiyecek hizmet sistemlerini siralayabilecektir. -

HAFTALIK DERS iGERIGi / DETAILED COURSE OUTLINE
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Hafta / Week

Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods

On Hazirlik / Preliminary

Techniques

1 Mutfak Yénetimine Giris, Mutfak Tarihi

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?g{ﬁ;ﬂ;}ﬁgg&i\éz Methods On Hazirlik / Preliminary

Techniques

2 Mutfak Yonetimi, Mutfak Hizmetlerinin Temel Fonksiyonlari

Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Mutfak Hizmetleri Yoénetiminde Satinalma, Teslim Alma, Depolama,
3 Uretim
. . Ogretim Yont: - L
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl:ﬁill(rlgri/?rgsgig Methods On Hazirlik / Preliminary

Techniques

4 Mutfak Trleri

gretim YO "
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?glzﬁgll(rlnerils)l'gt:é?]i\r’:; Methods On Hazirlik / Preliminary

Technigues

5 Mutfagin Bélimleri ve Calisma Alanlari
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
6 Mutfagin Bélimleri ve Calisma Alanlari-Hazirlik Bolimi
. . Ogretim Yontem ve = .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
7 Mutfagin Bélimleri ve Galisma Alanlari-Pigirme Bolimu
. . Ogretim Yoéntem ve . o
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara Sinav
gretim YO "
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 'Cl')glzﬁmqeri/(')l'gt:cr:?\i\r,lz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
9 Mutfak Organizasyonu
. . Ogretim Yoéntem ve x .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
10 Mutfak Organizasyon Yapisi ve Gorev Alan Personeller 1
. . gretim Yont N -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?eglzﬁill(r;;ri/(?rr;aeg;i\r/\z Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
11 Mutfak Organizasyon Yapisi ve Gorev Alan Personeller 2
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
12 Mutfakta Kullanilan Arag ve Geregler
. . Ogretim Yontem ve = .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
13 Hazirlik ve Pigirme Ekipmanlari
. . Ogretim Yoéntem ve . o
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
14  |Olgme ve Temizlik Ekipmanlari
gretim YO .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 'Cl')glzﬁmqeri/(')l'gt:cr:?\i\r,lz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
15 Genel ders tekrari
. . Ogretim Yoéntem ve x .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
16 Final Sinavi

517




DEGERLENDIRME / EVALUATION

. Savi/ Katki Yuzdesi /
Yanyil (Yil) Ii Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities Nun}llber Percentage of
Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basar Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
Savi/ Katki Yuzdesi /
Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Nurr¥ber Percentage of

Contribution (%)

Final Sinavi / Final Examination 100
Toplam / Total: 100
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60

Etkinliklerinin Basar Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100

Degerlendirme Tipi / Evaluation Type:

iS YUKU / WORKLOADS
Siiresi | Toplam Is Yiikii
. Sayi/ (Saat) / (Saat) / Total

ShauliE: o eees Number | Duration Work Load

(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 1,00 1,00
Ara Sinav igin Bireysel Calisma / Individual Study for Mid term Examination 10 3,00 30,00
Bireysel Calisma / Self Study 8 4,00 32,00
Derse Katilim / Attending Lectures 14 2,00 28,00
Final Sinavi / Final Examination 1 1,00 1,00
Final Sinavi igiin Bireysel Calisma / Individual Study for Final Examination 10 3,00 30,00
Toplam / Total: 44 14,00 122,00

Dersin AKTS Kredisi = Toplam Is Yiikii (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 122,00/30,00 = 4,07 ~ 4.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30,00 (Hour / ECTS) = 122,00 / 30,00 = 4,07 ~ 4.00
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PROGRAM VE OGRENME CIKTISI / PROGRAM LEARNING OUTCOMES

o . Program Ciktilar / Program Outcomes
Ogrenme Ciktilar / Learning 9 ¢ 9
111 [1.1.2{1.1.3|1.1.4 [1.1.5[1.1.6 [ 1.1.7 | 1.1.8 [ 1.1.9 | 1.1.1 [ 1.1.1 | 1.1.1 [ 1.1.1 | 1.1.1

1.Mutfak hizmetlerinin sunuldugu isletmeleri

. . 3 3 4 2
aciklayabilecektir. / -
_2.Mutfag|n orglt yapisini agiklayabilecektir. / 5 2 5 3| 4 P
3.Mutf§1klarda Uretim plaqlama ve denetim 4 3 4 2 3| 4 4 2 2
mekanizmasini agiklayabilecektir. / -
4.Mutfakt_ak| urgtlm asamalarini 3 9 5 3| 4 4 2 P
siralayabilecektir. / -
5.Yiyecel§ hizmgt sistemlerini 3 2 5 3| a P
siralayabilecektir. / -

Katki Dlzeyi / Contribution Level : 1-Cok Diistk / Very low, 2-Diistk / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yuksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high
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