2024 - 2025/ 1116G2016 - Diinya Mutfaklari

GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi / Course Name

Diinya Mutfaklar

Ders Kodu / Course Code 1116G2016
Ders Tirii / Course Type Ders
Ders Seviyesi / Course Level Onlisans
Ders Akts Kredi / ECTS 6,00
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / 2,00
Course Hours For Week

(Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course 2,00
Hours For Week (Objected)

Haftalik Laboratuar Saati / Course 0,00
Hours For Week (Laboratory)

Dersin Verildigi Yl / Year 2

Ogretim Sistemi / Teaching System

Birinci Ogretim

Egitim Dili / Education Language

Turkce

On Kosulu Olan Ders(ler) /
Precondition Courses

Amaci / Purpose

Diinya mutfaklarinin genel 6zellikleri gergevesinde Fransiz, italyan, ispanyol, Rus, ingiliz,
Balkan, Orta-Kuzey-Gliney Amerika, Meksika, Hint, Uzak Dogu, Afrika, Orta Dogu ve diger
Asya Mutfaklarinin yemek kiiltrleri ve Ulkelere ait yemeklerin uygulamalarini yapabilmeleri
amagclanmaktadir.

igerigi / Content

Diinya mutfaklaninin genel 6zellikleri gergevesinde Fransiz, italyan, ispanyol, Rus, ingiliz,
Balkan, Orta-Kuzey-Gliney Amerika, Meksika, Hint, Uzak Dogu, Afrika, Orta Dogu ve diger
Asya Mutfaklarinin yemek kiiltiirleri ve uygulamalari.

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other
Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Kitabi / Malzemesi / Onerilen
Kaynaklar / Books / Materials /
Recommended Reading

Uluslararasi gastronomi (temel 6zellikler, 6rnek mentiler ve regeteler / Ed. Mehmet
Sarnsik, Detay Yayincilik, 2015

Diinya mutfak kulturleri / Ed.: Niliifer $ahin Percin, Beta Yayinlar, 2020

Mutfakta Diinya turu / Marion. Guillemard, Erdem Yayinlar, 2015

Diinyanin en iyi 50 restorantindan biri "dal Pescatore" nin sefinden italyan lezzetleri / Kitap
teksti Aldo Santini, Boyut Yayin Grubu, 2009

Gastronomi ve turizm: Kavramlar - uygulamalar - uluslararasi mutfaklar - regeteler / ed.
Hiilya Kurgun, Demet Bagiran Ozseker, Detay Yayincilik, 2016

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)

Ogr. Goér. Sultan YUKSEKKAYA AKINCI




OGRENME GIKTILARI / LEARNING OUTCOMES

Avrupa mutfaginin genel karakteristiklerini bilir, ne ¢ikan yemeklerini tanir, secilmis belli yemekleri
yapabilir

Meksika ve latin ulkelerinin mutfaginin genel karakteristiklerini bilir, 6ne ¢ikan yemeklerini tanir,
secilmis belli yemekleri yapabilir

Orta dogu ve kuzey afrika mutfaginin genel karakteristiklerini bilir, 5ne gikan yemeklerini tanir,
secilmig belli yemekleri yapabilir

Asya mutfaginin genel karakteristiklerini bilir, 65ne ¢ikan yemeklerini tanir, secilmis belli yemekleri
yapabilir

HAFTALIK DERS iCERIGi / DETAILED COURSE OUTLINE
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Hafta / Week

. . Ogretim Yont - -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tglz(neill(rlgri/(?rr;a?gi\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
1 Diinya Mutfaklar genel 6zellikleri
. . gretim Yont N -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I:')gl:ﬁi;(?;ri/(?l'r;:cr:ui\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
L . R N Fransiz Mutfagi, ézellikleri, yeme
2 Eranuslgml\glljatfr?gl’ ozellikleri, yeme i¢me kilturt, Fransiz Mutfag icme kdiltiirt, Fransiz Mutfag
Y9 Uygulamalari
. . Ogretim Yontem ve - .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
; o ] o . italyan Mutfagi, 6zellikleri, yeme
3 Italyan Mutfagi, 6zellikleri, yeme icme kulturd, Italyan Mutfagi icme Killtiird, italyan Mutfagi
Uygulamalari
Uygulamalari
. . Ogretim Yont - —
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl:ﬁill(rlgrils)l'gsgig Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
; L . e ispanyol Mutfag, ézellikleri, yeme
4 Ispanyol Mutfag, 6zellikleri, yeme igme kultirdi, uygulamalari icme kiiltirt, uygulamalarn
. . Ogretim Yontem ve = .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
) ) Ingiliz ve Balkan Mutfagi
5 Ingiliz ve Balkan Mutfagi 6zellikleri, yeme igme kdlturd, Ingiliz ve 6zellikleri, yeme igme kiiltlrd,
Balkan Mutfagi Uygulamalar Ingiliz ve Balkan Mutfagi
Uygulamalari
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
6 Rus Mutfag@i 6zellikleri, yeme igme kiilttirii, Rus Mutfagi Uygulamalari Rus Mutfags 6zellikleri, yeme igme
’ ’ kulturt, Rus Mutfagr Uygulamalari
gretim YO "
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?glzﬁgll(rlnerils)l'gt:é?]i\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
Orta ve Kuzey Amerika Mutfagi
7 Orta ve Kuzey Amerika Mutfagi 6zellikleri, yeme icme kiiltird, Orta ve |6zellikleri, yeme igme kuiltiird,
Kuzey Amerika Mutfagi Uygulamalari Orta ve Kuzey Amerika Mutfagi
Uygulamalari
. . Ogretim Yont - -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tglz(neill(rlgri/(?rr;a?gi\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara Sinav
. . gretim Yont N -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I:')gl:ﬁi;(?;ri/(?l'r;:cr:ui\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Meksika ve Giiney Amerika
Meksika ve Giliney Amerika Mutfag 6zellikleri, yeme igme kiilturd, I\/_I_utfa_g ozeII|I_<Ier|, yeme icme
. - . 2 kiltirt, Meksika ve Giiney
Meksika ve Gliney Amerika Mutfagi . N
9 Uygulamalar ve Hint Mutfagi 6zellikleri, yeme i¢me kulturd, Hint Amerika Mutfagi
o ’ ’ Uygulamalari ve Hint Mutfag
Mutfagi Uygulamalari PRI . SoS
Ozellikleri, yeme icme kulturd, Hint
Mutfagi Uygulamalari
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?gﬁﬁm:ﬁgﬁiﬁz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
. L . R, o Cin Mutfagi 6zellikleri, yeme icme
10 Gin Mutfagi 6zellikleri, yeme igme kiiltird, Gin Mutfagi Uygulamalar

kdltard, Cin Mutfagi Uygulamalarn
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Kore Mutfagi 6zellikleri, yeme igcme kiltir(, Kore Mutfagi !(ore M.Ut.f.ag| ozellikleri, yeme
11 Uygulamalari ’ ’ icme kulttrt, Kore Mutfagi
Y9 Uygulamalari
. . Ogretim Yontem ve = .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
G . A . Japon Mutfagi 6zellikleri, yeme
12 Japon Mutfagi 6zellikleri, yeme icme kiltird, Japon Mutfagi icme killtiirdi, Japon Mutfag
Uygulamalari
Uygulamalari
. . Ogretim Yoéntem ve . o
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Diger Uzak Dogu Mutfagi
13 Diger Uzak Dogu Mutfagdi 6zellikleri, yeme icme kuiltiirli, diger Uzak  |6zellikleri, yeme icme kiilturd,
Dogu Mutfagr Uygulamalan diger Uzak Dogu Mutfagi
Uygulamalarn
. . gretim Yont N -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I:')gl:ﬁi;(?;ri/(?l'r;:cr:ui\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Orta Dogu ve diger Asya
Orta Dogu ve diger Asya Mutfaklarinin 6zellikleri, yeme icme Mutfaklarinin ézellikleri, yeme
14 kultirleri, Orta Dogu ve diger Asya icme kdlturleri, Orta Dogu ve diger
Mutfaklarinin Uygulamalari Asya
Mutfaklarinin Uygulamalari
. . gretim Yont N -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I?gl:ﬁi:(rlneri/?l'r;:&i\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Orta Dogu ve diger Asya
Orta Dogu ve diger Asya Mutfaklarinin ézellikleri, yeme icme Mutfaklarinin ézellikleri, yeme
15 kiltirleri, Orta Dogu ve diger Asya icme kdlturleri, Orta Dogu ve diger

Mutfaklarinin Uygulamalari

Asya
Mutfaklarinin Uygulamalari
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Teorik Dersler / Theoretical

Uygulama

Lab

Ogretim Yontem ve
Teknikleri/Teaching Methods
Techniques

On Hazirlik / Preliminary

16 Final Sinavi

DEGERLENDIRME / EVALUATION

Katki Yiizdesi /

Yariyil (Y1l igi Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities S Percentage of
Number o 2
Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basar Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
Savi/ Katki Yuzdesi /
Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Nun¥ber Percentage of
Contribution (%)
Final Sinavi / Final Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60
Etkinliklerinin Basari Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100

Degerlendirme Tipi / Evaluation Type:
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IS YUKU / WORKLOADS

Siiresi | Toplam Is Yiikii
- Sayi/ (Saat) / (Saat) / Total

S e et eEes Number | Duration Work Load

(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 1,00 1,00
Ara Sinav igin Bireysel Calisma / Individual Study for Mid term Examination 6 6,00 36,00
Bireysel Calisma / Self Study 13 3,00 39,00
Derse Katilim / Attending Lectures 14 4,00 56,00
Final Sinavi / Final Examination 1 1,00 1,00
Final Sinavi igiin Bireysel Calisma / Individual Study for Final Examination 6 6,00 36,00
Toplam / Total: 41 21,00 169,00

Dersin AKTS Kredisi = Toplam is Yiikii (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 169,00/30,00 = 5,63 ~ 6.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30,00 (Hour / ECTS) = 169,00 / 30,00 = 5,63 ~ 6.00

PROGRAM VE OGRENME CIKTISI / PROGRAM LEARNING OUTCOMES

Program Ciktilari / Program Outcomes

Ogrenme Ciktilari / Learning
1.1.1111.2(113 (114115116 |1.1.7 [1.1.8 [1.1.9|1.1.1 | 1.1.1 | 1.1.1 [1.1.1 [1.1.1

1.Avrupa mutfaginin genel karakteristiklerini
bilir, 6ne ¢ikan yemeklerini tanir, segilmis 3 3 51| 4 5 5
belli yemekleri yapabilir / -

2.Meksika ve latin tilkelerinin mutfaginin
genel karakteristiklerini bilir, 6ne ¢ikan

yemeklerini tanir, secilmis belli yemekleri 3 3 514 5 5
yapabilir / -

3.0rta dogu ve kuzey afrika mutfaginin

genel karakteristiklerini bilir, 6ne ¢ikan 3 3 5 | 4 5 5

yemeklerini tanir, secilmis belli yemekleri
yapabilir / -

4.Asya mutfaginin genel karakteristiklerini
bilir, 6ne ¢ikan yemeklerini tanir, segilmis 3 3 51| 4 5 5
belli yemekleri yapabilir / -

Katki Dlizeyi / Contribution Level : 1-Cok Diisiik / Very low, 2-Diisiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high
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