2024 - 2025/ 1116G1008 - Gida Hijyeni

GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi/ Course Name Gida Hijyeni
Ders Kodu / Course Code 1116G1008
Ders Tirii / Course Type Ders

Ders Seviyesi / Course Level Onlisans
Ders Akts Kredi / ECTS 6,00
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / 2,00
Course Hours For Week

(Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course 0,00

Hours For Week (Objected)

Haftalik Laboratuar Saati / Course 0,00

Hours For Week (Laboratory)

Dersin Verildigi Yl / Year

1

Ogretim Sistemi / Teaching System

Birinci Ogretim

Egitim Dili / Education Language

Turkce

On Kosulu Olan Ders(ler) /
Precondition Courses

Amaci / Purpose

Gida isletmelerinde uretim, imalat, depolama, nakliye, satis sureclerinde hijyenik, temizlik | -
ve sanitasyon uygulamalari ile halk sagliginin 6neminin kavranmasi amaglanmaktadir

igerigi / Content

Gida Guvenligi, temizlik-hijyen ve sanitasyon uygulamalari, personel ve igletme hijyeni -

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other
Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Kitabi / Malzemesi / Onerilen
Kaynaklar / Books / Materials /
Recommended Reading

Dersin Ogretim Gérevlisi tarafindan hazirlanmis ders notlari.

Bulduk, S. (2007). Gida ve Personel Hijyeni. Ankara: Detay Yayincilik.

Marriott, N. G. & Gravani, R. B. (2006). Principles of Food Sanitation. (5th ed.). USA:
Springer Publishing.

Cichy, R. F. (2006). Food Safety: Managing with the HACCP System. (2nd ed.). USA: The
Educational Institute of American Hotel & Lodging Association.

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)

Dr. Ogr. Uyesi Tuba ALDEMIR




OGRENME GIKTILARI / LEARNING OUTCOMES

Gida hijyeni ve kontaminasyon kaynaklarini 6grenir. -

Kisisel hijyeni saglama yollar hakkinda bilgi sahibi olur. -

isletme hijyeni konusunda alinacak dnlemler ve uygulama hakkinda bilgi sahibi olur. -

Gida zehirlenmelerini ve 6nleme yontemlerinin 6grenir. -

Temizlik ve dezenfeksiyonu ile uygulama kosullari hakkinda detayl bilgi sahibi olur. -

Depolama kurallarini 6grenir. -

Mikroorganizmalar ve bulasma yollan hakkinda bilgi sahibi olur. -

HAFTALIK DERS iGERIGi / DETAILED COURSE OUTLINE
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Hafta / Week

Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
1 Gida Giivenligi, Kalite Kavrami ve Gidalarda Kalite Ogeleri
. . gretim Yont .. _—
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I:')gl:ﬁi;(?;ri/(?l'r;:cmi\rgz Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
2 Gida Hijyeni, Hijyen ve Sanitasyonun Tanimi ve Onemi
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?g;ﬁiﬁ:ﬁgtsgig Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
3 Mikroorganizmalar ve Ozellikleri (Bakteriler)
. . Ogretim Yont - _
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl:ﬁill(rlgri/?rgsgig Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
4 Mikroorganizmalar ve Ozellikleri (Virlsler)
gretim YO .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Ogretim Yontem ve On Hazirlik / Preliminary

Teknikleri/Teaching Methods
Technigues

5 Mikroorganizmalar ve Ozellikleri (Kiifler, Mayalar, Mantarlar)

3/7




Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
6 Personel Hijyeni
. . Ogretim Yontem ve = _
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
7 Kisisel Hijyen
. . Ogretim Yoéntem ve . .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara Sinav
gretim YO .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 'Cl')glzﬁmqeri/(')rgt:cr:?]i\rllz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
Hayvansal Gida Uretiminde Hijyen (Et ve Urlnleri, stt ve Grlnleri,
9 balik ve diger su urlnleri, yumurta ve Grlnleri, bal ve diger aricilik
trlinleri ve diger hayvansal gidalarda hijyenik tretim teknikleri) ve
Pest Kontrol
. . Ogretim Yontem ve - -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
10 Temizlik ve Temizlik Kimyasallari
. . Ogretim Yont - _
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl:ﬁill(rlgrils)rgsgig Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
11 Dezenfeksiyon ve Dezenfektanlar
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Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
12 Sanitasyon Yénetimi ve Gida Guvenligi
. . Ogretim Yontem ve = .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
13 Gida zehirlenmeleri ve farkl sektdrlerde hijyen uygulamalari
(perakendecilik, turizm ve otelcilik vb...)
. . Ogretim Yoéntem ve . o
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
14 Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari (HACCP)
gretim YO "
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 'Cl')glzﬁmqeri/(')l'gt:cr:?\i\r,lz Methods On Hazirlik / Preliminary
Technigues
15 Final Sinavi
. . Ogretim Yoéntem ve x .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
16 Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarn (HACCP)
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DEGERLENDIRME / EVALUATION

. Savi/ Katki Yuzdesi /
Yanyil (Yil) Ii Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities y Percentage of
Number - A
Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basar Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
Savi/ Katki Yuzdesi /
Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities N y Percentage of
umber S o
Contribution (%)
Final Sinavi / Final Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60
Etkinliklerinin Basar Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100
Degerlendirme Tipi / Evaluation Type:
iS YUKU / WORKLOADS
Siiresi | Toplam Is Yiikii
. Sayi/ (Saat) / (Saat) / Total
SR Er e e Number | Duration Work Load
(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 1,00 1,00
Ara Sinav igin Bireysel Calisma / Individual Study for Mid term Examination 13 3,00 39,00
Bireysel Calisma / Self Study 12 5,00 60,00
Derse Katilim / Attending Lectures 14 3,00 42,00
Final Sinavi / Final Examination 1 1,00 1,00
Final Sinavi igiin Bireysel Calisma / Individual Study for Final Examination 13 3,00 39,00
Toplam / Total: 54 16,00 182,00

Dersin AKTS Kredisi = Toplam Is Yiikii (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 182,00/30,00 = 6,07 ~ 6.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30,00 (Hour / ECTS) = 182,00 / 30,00 = 6,07 ~ 6.00
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PROGRAM VE OGRENME CIKTISI / PROGRAM LEARNING OUTCOMES

o . Program Ciktilar / Program Outcomes
Ogrenme Ciktilar / Learning 9 ¢ 9

111 [1.1.2{1.1.3|1.1.4 [1.1.5[1.1.6 [ 1.1.7 | 1.1.8 [ 1.1.9 | 1.1.1 [ 1.1.1 | 1.1.1 [ 1.1.1 | 1.1.1
1.Gida hijyen__i ve k_ontaminasyon 4 9 5 3 P
kaynaklarini 6grenir. / -
2 Kisisel hijyeni saglama yollarn hakkinda 4 2 | s 9
bilgi sahibi olur. / -
3.isletme hijyeni konusunda alinacak
onlemler ve uygulama hakkinda bilgi sahibi 5 2 5 2
olur. /-
4.Gida zehirlenmelerini ve 6nleme 4 5 | 5 P
yontemlerinin 6grenir. / -
5.Temizlik ve dezenfeksiyonu ile uygulama 5 2| s 2
kosullari hakkinda detayl bilgi sahibi olur. / -
6.Depolama kurallarini 6grenir. / - 4 2|5 2
7.Mikroorganizmalar ve bulagma yollar 5 2 5 P
hakkinda bilgi sahibi olur. / -

Katki Dlizeyi / Contribution Level : 1-Cok Diisiik / Very low, 2-Diisiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high
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