2025 -2026 / Genel Turizm
GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi / Course Name

Genel Turizm

Ders Kodu / Course Code

Ders Tiirii / Course Type Zorunlu
Ders Seviyesi / Course Level Onlisans
Ders Akts Kredi / ECTS 3
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / Course 2

Hours For Week (Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course Hours 0

For Week (Objected)

Haftalik Laboratuar Saati / Course Hours|
For Week (Laboratory)

0

Dersin Verildigi Yil / Year

1

Ogretim Sistemi / Teaching System

Birinci Ogretim

Egitim Dili / Education Language

Tarkce

On Kosulu Olan Ders(ler) / Precondition
Courses

Yok

Amaci / Purpose

Turizmin tarihini, turizm gesitlerini ve sekillerini, turizmde destinasyon ydnetimini, tuzimde yiyecek icecegin énemini ve gastronomi turizminin ulkelere katkilarini
odgrenmeleri amacglanmaktadir.

icerigi / Content

Turizm cesitleri, konaklama sektoru, destinasyon ydnetimi, turizmin yemek ile iligkisi ve gastronomi turizminin turizme katkilar

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar
/ Books / Materials / Recommended
Reading

Turizm ve Seyahat Sosyolojisi, Robert Lanquar, iletisim Yayinlari, 1991 Turizm: Genel ve Yapisal Yaklagsim, Prof. Dr.Ocal Usta, Detay Yayincilik,

2016

Turizmin Sosyo-kiiltiirel Temelleri, Prof.Dr.Hasan Zafer Dogan, Detay Yayincilik 2004 Genel Turizm (ilkeler-Kavramlar), Nazmi Kozak, Meryem A. Kozak ve
Metin Kozak, Detay Yayincilik, 2020

Gastronomi ve Turizm: Kavramlar- Uygulamalar- Uluslararasi Mutfaklar- Regeteler, Dog.Dr. Hiilya Kurgun ve Yrd. Dog. Dr. Demet Bagiran Ozseker, Detay
Yayincilik, 2016.

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)




HAFTALIK DERS ICERIGI / DETAILED COURSE OUTLINE

Hafta / Week
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Ogre'tim.Yénter'n ve On Hazirlik / Preliminary
Teknikleri/Teaching Methods
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
1 Turizm ve Turizmin Tarihsel Geligimi /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?esll(';leilt(llgilYT'(::::lri:; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gdrevlisi
2 Turizm Cesitleri ve Sekilleri /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?e%(r;leilt(llr;ilYT(;:::?\m; (I\elleth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
3 Turizmde Sirdurulebilirlik /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?3;:};&%?2;2&:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
4 |Turizmde Toplum Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?(gl:sgll(rltrinfl)':;iTi:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gdrevlisi
5 Turizmde Cazibe Unsurlari IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlar ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir




Ogretim Yéntem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
6 Turizmde Konaklama Sektori IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?g{:}kﬂgﬁ:gﬁixg Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
. . o Dersin 6gretim gorevlisi
7 Turizmde Destinasyon Yonetimi /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab .?eﬁ’(';‘eilt('l':ri%f;gzi?:‘ gv :n ethods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara Sinav
. . Ogretim Yontem ve .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
9 Yemek, Kiiltiir ve Turizm iligkisi ve Gastronomi Turizmi ve Anlatim. Soru-Ceva gf;?.':dc;%rigmngig“S'
Gastronomi Turizminin Tarihsel Geligimi ’ u p Y
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?egI::};(rI‘;ringr;:::Ti:g Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
10  [Gastronomi Turizmi Cazibe Unsurlar ve Seyahat /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Motivasyonlari Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?3;:};&%?2;2&:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
11 |Gastronomi Turizminde Pazarlama Yaklagimlari Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlar ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?e?:it(llr;ilYT't)egf:im; :neth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
12 Gastronomi Turizminde Geligsmislik Gostergeleri IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Ogretim Yontem ve On Hazirlik / Preliminary

Teknikleri/Teaching Methods

Techniques




13

Gastronomi Turizmi Rotalari

IAnlatim, Soru-Cevap
Ders Notlari ve slaytlar

Dersin 0gretim gorevlisi
tarafindan kaynaklar
derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir

14

Ogretim Yontem ve
Teknikleri/Teaching Methods

Techniques

On Hazirlik / Preliminary

IAnlatim, Soru-Cevap
Ders Notlari ve slaytlar

Dersin 6gretim gorevlisi
tarafindan kaynaklar
derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir

15

Ogretim Yontem ve
Teknikleri/Teaching Methods

Techniques

On Hazirlik / Preliminary

IAnlatim, Soru-Cevap
Ders Notlari ve slaytlar

Dersin 6gretim gorevlisi
tarafindan kaynaklar
derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir

16

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab
Gastronomi Turizmi Turlar
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab
Gastronomi Turizmi Turlar
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab

Ogretim Yoéntem ve
Teknikleri/Teaching Methods

Techniques

On Hazirlik / Preliminary

Final Sinavi




DEGERLENDIRME / EVALUATION

- Sayi/ I;atkl Yitizdesif/
Yanyil (Yil) I¢i Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities ercentage o
yil (Yil) Ig ( ) g Number Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basan Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
Sayi/ Katki Yiizdesi /
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Number Percentage of
Contribution (%)
Final Sinavi / Final Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60
Etkinliklerinin Basari Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100
iS YUKU / WORKLOADS
Siiresi | Toplam Is Yiikii
T Sayi/ | (Saat) / | (Saat)/ Total
Etkinlikler / Workloads Number | Duration Work Load
(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 1,00 1,00
Ara Sinav Igin Bireysel Calisma / Individual Study for Midterm Examination 8 2,00 16,00
Bireysel Calisma / Self Study 10 2,00 20,00
Derse Katilim / Attending Lectures 14 2,00 28,00
Final Sinavi / Final Examination 1 1,00 1,00
Final Sinavi igiin Bireysel Calisma / Individual Study for Final Examination 8 3,00 24,00
Toplam / Total: 42 11,00 90,00

Dersin AKTS Kredisi = Toplam lg Yiikii (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 90,00/30,00 = 3,00 ~ 3.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30,00 (Hour / ECTS) = 90,00 / 30,00 = 3,00 ~ 3.00




PROGRAM VE OGRENME GIKTILARI GAPRAZ TABLOSU/ PROGRAM AND LEARNING OUTCOMES CROSS TABLE

Ders Ogrenme Giktilari / Learning Outcomes

Program Ogrenme Giktilari / Program Outcomes

POG1 | POG2 | POG3 | POGA | POG5 | POG6 | POG7 | POGS | POGY | POG10 [POG11 | POG12 | POGI3 | POGIA
1.Turizmin tarihsel gelisimi ve gesitleri hakkinda bilgi sahibi olur 2 5
2. Turizme toplum unsurunun etkisi anlagiimis olur 2 5
3.Surdurtlebilirlige turizmin katkisi konusunda bilgi edinir 3 2 5
4 .Destinasyon, destinasyon yonetimi ve konaklama konularinda bilgi edinir 3 5
5.Tgr!zmde yeme unsurunun dnemi ve gastronomi turizminin ekonomiye ve turizme katkilari konusunda bilgi 4 5
izrkllb IIDSLl:yi/ Contribution Level : 1-Cok Diigiik / Very low, 2-Diigiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high
PROGRAM OGRENME GIKTILARI / PROGRAM OUTCOMES

Program Ogrenme Giktilari (POC) / Program Outcomes Katka Diizeyl

1 2 3 4
1-Temel seviyede yabanci dil bilgisine sahip olur
2-Mesleki agidan kariyerini planlama ve girisimcilik konulari hakkinda bilgi sahibi olur
3-Alan konulari diginda da kendini gelistirebilecek sosyal becerilerini artirabilecek bilgi dlizeyine sahip olur
4-Mesleqi ile ilgili duzenli olarak saglk glvenlik ve risk degerlendirmesi yapar, temel ilk yardim bilgisine sahip olur
5-Mutfak ekipmanlarini tanir bakim ve koruma proseduirlerini uygulayabilir
6-Arkadaslar ile ekip kurabilen, sorumluluk sahibi ve is stresini yonetebilen bireyler olarak yetisir
7-Temel dizeyde bilgisayar kullanir ve yiyecek icecek maliyet kontrol yéntemlerini uygulayabilir
8-Mutfak organizasyonu yapar ikram etkinliklerini yonetir
9-Ascilik meslegi ile ilgili kuramlar kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur X




10-Ascilik mesledi ile ilgili yasal diizenlemeler, etik degerler, strdurilebilirlik ilkeleri, mesleki standartlar ve uygulamalar hakkinda bilgi sahibi olur

11-Temel pisirme ve servis teknikleri ile ilgili n bilgiye ve altyapiya sahip olur

12-Saglikh hijyenik ve besleyici malzemeler kullanarak her turll yiyecek ve icecegdi hazirlayabilir sunabilir ve yeni Grlinler tasarlayabilir, farkli beslenme
sekillerine gére menu hazirlayabilir

13-Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda énemli prensipleri 6grenir ve uygular

14-Turizm ve asgcllikla ilgili temel kavram ve terimleri kavrar terminoloji hakkinda bilgi sahibi olur




