2025 - 2026 / igecek Bilimi ve Onoloji

GENEL TANIM/ GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi / Course Name

icecek Bilimi ve Onoloji

Ders Kodu / Course Code

Ders Tiirti / Course Type Program Segmeli Ders
Ders Seviyesi / Course Level Onlisans
Ders Akts Kredi /| ECTS 3
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / Course 2

Hours For Week (Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course Hours

For Week (Objected) 0

Haftalik Laboratuar Saati / Course Hours

For Week (Laboratory) 0

Dersin Verildigi Y1l / Year 1

Ogretim Sistemi / Teaching System

Birinci Ogretim

Egitim Dili / Education Language

Turkge

On Kosulu Olan Ders(ler) / Precondition
Courses

Yok

Amaci / Purpose

Bu derste Alkolli ve alkolsiiz iceceklerin igerikleri, Gretimi, saklanmasi ve sunumu ile sarap Uretimi ve sarapgilik hakkinda bilgi sahibi olunmasi
amaclanmaktadir..

icerigi / Content

iceceklerin genel dzellikleri, igerikleri ve Uretim teknolojileri ile Sarap tretim teknolojisi, sarapgilik terimleri, saraplarin 6zellikleri, sunumu, saklanmasi

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar,
| Books / Materials / Recommended
Reading

Dersin Ogretim Gérevlisi tarafindan hazirlanmig ders notlari.

1-Aktas, A. Ve Ozdemir, B. (2005). igki Teknolojisi. Ankara: Detay Yayincilik.

2-Ergenekon, S. (2008). Turkish Wines, Emir Ofset, istanbul.

3- Bostanci, R. (2000). Sarap Hakkinda Hersey. Ankara: Kavaklidere Kiiltlir Yayinlari.

4- Aktan, N., Kalkan H. (2000). Sarap Teknolojisi. Ankara: Kavaklidere Kiltir Yayinlari.

5- Katsigris, C. & Thomas, C. (2006). The Bar and Beverage Book. (4th Ed.). New Jersey: John Wiley & Sons, Inc.

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)

Dr. Ogr. Uyesi Tuba ALDEMIR




HAFTALIK DERS iCERIGi / DETAILED COURSE OUTLINE

Hafta / Week

Ogretim Yontem ve Teknikleri/Teaching

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
i Anlatim. Soru-Ceva Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
Iceceklerin Tanimi, Cesitleri ve Gruplandiriimasi Ders Nc;tlarl ve slayﬁar kaynaklar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ﬁgt';]e;g: CLuUCAC L On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
Sarap ve Sarapgilik, Sarap Uretiminin Tarihgesi, Sarap Cesitleri Anlatim, Soru-Cevap kaynaklar derlenerek ders notlar ve
Ders Notlan ve slaytlar slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab 33&?&? JlentelivelictnlEealiEashing On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Sarapgilik Terimleri, Sarap (Onoloji) Bilimi, Diinyada ve Tiirkiye’de IAnlatim, Soru-Cevap II(D:rﬁ:klc;%rggwegg:g\lilgéirr?cf;trllgsce
'Yaygin Uzim Cinsleri ve Sarap Cesitleri Ders Notlari ve slaytlar sla};/tlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab sgtf:&r: Yontem ve TekniklerilTeaching On Hazirlik / Preliminary
Techniques
. i Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
Sarap Uretim Teknolojisi | Anlatim, Soru-Cevap kaynaklar derlenerek ders notlari ve
Ders Notlar ve slaytlar slaytlar hazirlanir
&retim Y6 -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Ogretim YGntem ve On Hazirlik / Preliminary

Teknikleri/Teaching Methods Techniques

Sarap Uretim Teknolojisi 2

IAnlatim, Soru-Cevap
Ders Notlar ve slaytlar

Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan

kaynaklar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir




Ogretim Yéntem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
~ Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
6 Sarap Hatalar, Sarap Hastaliklar, Sarap Tadimi ve Deglistasyon gglri“ﬁc‘)ti?lrtecselgaﬁar kaynaklar derlenerek ders notlari
Y ve slaytlar hazirlanir
Ogretim Yont .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgl(r:ill(l;zriﬁ:a?l:ixg Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
R ~ Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
7 Bira Cesitleri, Biranin 6zellikleri, Bira Uretimi gzglﬁéti\cr)lrtecsel;aﬁar kaynaklar derlenerek ders notlari
B Y \ve slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '(I')egli(ﬁlt:l:'i%':gzimgv :nethods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara Sinav
. . Ogretim Yoéntem ve L
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
. . . . . Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
Distile Alkolli Igecekler, Yiksek Alkolll Igecekler, Raki, Likérler, IAnlatim, Soru-Cevap
9 Kokteyller Ders Notlar ve slaytlar tgysr;:;:grizrfﬁ:;ﬁk ders notlan
Ogretim Yont .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Tgkr:ill(rlrzeri l?':ai:':i:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
10 (Gay Anlatim, Soru-Cevap kaynaklar derlenerek ders notlari
Ders Notlar ve slaytlar
ve slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?e%(;ﬁrlziﬁzgiim ; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
11 Kahve Anlatim, Soru-Cevap kaynaklar derlenerek ders notlari
Ders Notlar ve slaytlar
\ve slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?e%(;ﬁrlziﬁzgiim ; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
12 |Gazh igecekler Anlatim, Soru-Cevap kaynaklar derlenerek ders notlari
Ders Notlar ve slaytlar
\ve slaytlar hazirlanir
Ogretim Yont N
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ToknikleriTeaching Methods | O Hazilik/ Preliminary
Techniques
) ) Anlatim. Soru-Ceva Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
13 [Eneriji Igecekleri ve Sporcu Igecekleri Ders N(;tlarl ve sla tFI)ar kaynaklar derlenerek ders notlari
Y ve slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?e%ﬁl?rlﬁ::::m; S ethods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
) Anlatim. Soru-Ceva Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
14  |[Meyve Sularn ve Meyveli Icecekler ’ p kaynaklar derlenerek ders notlari

Ders Notlar ve slaytlar

ve slaytlar hazirlanir




15

Ogretim Yéntem ve
Teknikleri/Teaching Methods

Techniques

On Hazirlik / Preliminary

IAnlatim, Soru-Cevap
Ders Notlar ve slaytlar

Dersin 6gretim gorevlisi tarafindan
kaynaklar derlenerek ders notlari
ve slaytlar hazirlanir

16

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab
Geleneksel Tiirk icecekleri
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab

Ogretim Yontem ve
Teknikleri/Teaching Methods

Techniques

On Hazirlik / Preliminary

Final Sinavi




DEGERLENDIRME / EVALUATION

sayi/ Katki Yiizdesi /
Yariyil (Y1l) igi Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities Percentage of
yil (Yil) Ig ( ) g Number Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basan Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
sayi/ Katki Yiizdesi /
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Number Percentage of
Contribution (%)
Final Sinavi / Final Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60
Etkinliklerinin Basari Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100
iS YUKU / WORKLOADS
Siiresi | Toplam Is Yiikii
i Sayi/ | (Saat) / | (Saat)/ Total
Etkinlikler / Workloads Number | Duration Work Load
(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 1 1
Ara Sinav Igin Bireysel Caligma / Individual Study for Midterm Examination 6 2 12
Bireysel Calisma / Self Study 8 4 32
Derse Katilim / Attending Lectures 14 2 28
Final Sinavi / Final Examination 1 1 1
Final Sinavi iciin Bireysel Calisma / Individual Study for Final Examination 6 3 18
Toplam / Total: 36 13 92

Dersin AKTS Kredisi = Toplam lg Yiikii (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 92,00/30,00 = 3,07 ~ 3.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30,00 (Hour / ECTS) = 92,00 / 30,00 = 3,07 ~ 3.00




PROGRAM VE DERS OGRENME CIKTILARI / PROGRAM AND LEARNING OUTCOMES
Ders Ogrenme Ciktilan / Learning Outcomes Program Ogrenme Giktlan / Program Outcomes

POGT | POG2 | POG3 | POG4 | POG5 | POGE | POG7 | POGS | POGY | POGT0 [POGIT | POGI2 | POGI3 | POGTA

1.Iceceklerin Gretimi ve sunumunu ilgilendiren gérsel, dokusal ve besinsel 6gelere iliskin verileri yorumlayabilmek, 2

degerlendirebilmek ve karar verebilmek

2.iceceklerin genel yapisini ve igeriklerini bilmek. 2 2

3.igeceklerin (iretim teknolojilerini bilmek ve sunumlari hakkinda bilgi sahibi olmak 2 3
2 2 4 4 3

4.Ulkelere 6zgii 6zel icecekleri tanimak ve sunum sekilleri hakkinda bilgi sahibi olmak
Katki Diizeyi / Contribution Level : 1-Cok Diisiik / Very low, 2-Disiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high

PROGRAM OGRENME GIKTILARI/ PROGRAM OUTCOMES

. . Katki Diizeyi
Program Ogrenme Ciktilan (POC) / Program Outcomes ata eyt

1 2 3 4

1-Temel seviyede yabanci dil bilgisine sahip olur

2-Mesleki agidan kariyerini planlama ve girisimcilik konulari hakkinda bilgi sahibi olur

3-Alan konulari diginda da kendini gelistirebilecek sosyal becerilerini artirabilecek bilgi diizeyine sahip olur

4-Mesleqi ile ilgili duzenli olarak saglk glvenlik ve risk degerlendirmesi yapar, temel ilk yardim bilgisine sahip olur

5-Mutfak ekipmanlarini tanir bakim ve koruma prosediirlerini uygulayabilir X

6-Arkadaslar ile ekip kurabilen, sorumluluk sahibi ve is stresini yonetebilen bireyler olarak yetisir

7-Temel duzeyde bilgisayar kullanir ve yiyecek icecek maliyet kontrol ydntemlerini uygulayabilir

8-Mutfak organizasyonu yapar ikram etkinliklerini yonetir X

9-Ascilik meslegi ile ilgili kuramlar kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur X

10-Ascilik mesledi ile ilgili yasal dizenlemeler, etik degerler, strdurilebilirlik ilkeleri, mesleki standartlar ve uygulamalar hakkinda bilgi sahibi olur X




11-Temel pisirme ve servis teknikleri ile ilgili n bilgiye ve altyapiya sahip olur

12-Saglikh hijyenik ve besleyici malzemeler kullanarak her tirll yiyecek ve igcecegi hazirlayabilir sunabilir ve yeni Grlinler tasarlayabilir, farkli beslenme
sekillerine gére menu hazirlayabilir

13-Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda énemli prensipleri 6grenir ve uygular

14-Turizm ve asgcllikla ilgili temel kavram ve terimleri kavrar terminoloji hakkinda bilgi sahibi olur

Katki Diizeyi / Contribution Level: 1-Cok Diisiik / Very low, 2-Diisiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high




