2025 - 2026 / Yemek Stilistligi ve Fotograf¢ihig:
GENEL TANIM/ GENERAL DESCRIPTION

Ders Adi / Course Name

Yemek Stilistligi ve Fotografcihg

Ders Kodu / Course Code

Ders Tiirui / Course Type

Program Se¢meli Ders

Ders Seviyesi / Course Level Onlisans
Ders Akts Kredi / ECTS 3
Haftalik Ders Saati (Kuramsal) / Course 2

Hours For Week (Theoretical)

Haftalik Uygulama Saati / Course Hours

For Week (Objected) 0

Haftalik Laboratuar Saati / Course Hours

For Week (Laboratory) 0

Dersin Verildigi Yil / Year 2

Ogretim Sistemi / Teaching System

Birinci Ogretim

Egitim Dili / Education Language

Tarkce

On Kosulu Olan Ders(ler) / Precondition
Courses

Yok

Amaci / Purpose

Yemek fotografciligina giris olarak planlanan bu dersin igeriginde gorsel, yazili sanatsal uygulamalarin yer alacagdi ¢galisma alanlarinda uzmanhk saglamak
Uzere, ihtiyag duyulacak teknik bilgiler ve uygulamada yer alan 6rnekler hakkinda bilgiler aktariimasi amaglanmaktadir.

igerigi / Content

Yemek fotografciligina giris olarak planlanan bu dersin igeriginde gorsel, yazili sanatsal uygulamalarin yer alacagdi ¢galisma alanlarinda uzmanhk saglamak
lizere, ihtiyag duyulacak teknik bilgiler ve uygulamada yer alan érnekler hakkinda bilgiler aktarilir. Ogrenciler yemek ve gida endiistrisinde pazarlama ve iletisim
alani basta olmak Uzere bigim, doku, denge, renk, hareket ve buttnlik gibi temel tasarim kavramlari ve sunum tabagi tasarimi, yazil bilgi, gorsel boyut
uygulamalarn hakkinda egitim.

Onerilen Diger Hususlar /
Recommended Other Considerations

Staj Durumu / Internship Status

Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar,
| Books / Materials / Recommended
Reading

Yeni baslayanlar icin digital fotografciliga merhaba / Yayina hazirlayan: Recep Erdodan, Kodlab Yayin Dagitim, 2013,

Dijital fotografcilik / Abdulkadir Bayar, KODLAB, 2012

Aciklamali fotograf terimleri s6zIGgu / Gller Ertan, Say Yayinlari, 2004

Basinda fotografcilik / Suat Gezgin, istanbul Universitesi Iletisim Fakdiltesi Yayinlari, 2002 Isia merhaba: ilk fotograflar : usta bir objektifin ilk yénelisleri 1/
Ibrahim Demirel, SanatYapim Yayincilik, 1995

Ogretim Uyesi (Uyeleri) / Faculty
Member (Members)




HAFTALIK DERS iCERIGi / DETAILED COURSE OUTLINE

Hafta / Week
. . Ogretim Yontem ve -- L
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
1 Yiyecek-icecek ve gorsel Estetik /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
) slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab .?eiﬁlt('gi%%:gm; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
2 Yiyecek-igecek fotograflarinin kullanim alanlari /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?e%(r;\eilt(llr;ilYT::::?\m; (I\elleth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
3 Uriin fotografcilig ve reklam fotografgiligi /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?eizﬁrlziﬁzgi?\m ; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
4 Fotografin tanimi /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?3;:&?;&?2;?&:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
5 |lsik Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlar ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir




Ogretim Yontem ve

Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
6 |Renk Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?3;2:&:5?:2?&:3 Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
) ) Dersin 6gretim gorevlisi
7  |Kompozisyon, temel oranlar, gorsel algilama IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?3;::;3;?,?2;?&:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
8 Ara Sinav
. . Ogretim Yéntem ve .
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Teknikleri/Teaching Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
9 Fotografcilikta Kullanilan Araglar: Objektifler IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
) slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab '?e?(ﬁ%?ri%%gzimgv :nethods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gdrevlisi
10 Fotografcilikta Kullanilan Araglar: Tripodlar ve diger araglar /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?eizﬁrlziﬁzgi?\m ; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
" Isik kaynaklari ve 113in yénetimi IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Toknieri Tonehine Mothods |On Hazirik  Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
12 Fotograf makinasi kullanimi, pozlama, beyaz dengesi IAnlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab Ogretim Yontem ve On Hazirlik / Preliminary

Teknikleri/Teaching Methods

Techniques




Yemek fotograf¢iligi icin 6zel araglar ve aksesuarlar

IAnlatim, Soru-Cevap

Dersin 0gretim gorevlisi
tarafindan kaynaklar

13 Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Sretim Yo -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?é’lzﬁ:ﬂ;ri,g:;ir:i:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gorevlisi
14 Yemek fotografciliginda kompozisyon, fotograf diizenleme Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Sretim Yo -
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?é’lzﬁ:ﬂ;ri,g:;ir:i:; Methods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
Dersin 6gretim gdrevlisi
15  |D6nem sonu 6rnek fotograflar inceleme ve degerlendirme /Anlatim, Soru-Cevap tarafindan kaynaklar
Ders Notlari ve slaytlar derlenerek ders notlari ve
slaytlar hazirlanir
Teorik Dersler / Theoretical Uygulama Lab ?&ﬁ;‘g%‘:’;gﬁ:; :Ileth ods On Hazirlik / Preliminary
Techniques
16 |Final Sinavi




DEGERLENDIRME / EVALUATION

sayi/ Katki Yiizdesi /
Yanyil (Y1) Igi Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities Percentage of
yil (Yil) Ig ( ) g Number Contribution (%)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basan Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 40
Sayi/ Katki Yiizdesi /
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Number Percentage of
Contribution (%)
Final Sinavi / Final Examination 1 100
Toplam / Total: 1 100
Basari Notuna Katki Yiizdesi / Contribution to Success Grade(%): 60
Etkinliklerinin Basari Notuna Katki Yiizdesi(%) Toplami / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100
iS YOKU / WORKLOADS
Siiresi | Toplam Is Yiikii
. Sayi/ | (Saat) / | (Saat)/ Total
Etkinlikler / Workloads Number | Duration Work Load
(Hours) (Hour)
Ara Sinav / Midterm Examination 1 1 1
Ara Sinav Igin Bireysel Calisma / Individual Study for Mid term Examination 5 4 20
Bireysel Calisma / Self Study 10 2 20
Derse Katilim / Attending Lectures 14 2 28
Final Sinavi / Final Examination 1 1 1
Final Sinavi iciin Bireysel Calisma / Individual Study for Final Examination 5 4 20
Toplam / Total: 36 14 20

Dersin AKTS Kredisi = Toplam is Yiikii (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 90,00/30,00 = 3,00 ~ 3.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30,00 (Hour / ECTS) = 90,00 / 30,00 = 3,00 ~ 3.00




PROGRAM VE OGRENME GIKTILARI GAPRAZ TABLOSU/ PROGRAM AND LEARNING OUTCOMES CROSS TABLE

. Program Ogrenme Giktilari / Program Outcomes
Ders Ogrenme Ciktilari / Learning Outcomes
POGT | POG2 | POG3 | FBG4 | PGS | FBGE | POGT | POCS | POGCS | PBGI0 |PBCTT | POGI2 | POGI3| POGTA
1.Yemek fotografcilidi ile ilgili terimleri bilir ve kullanabilir. 1 2 1 3 1 5
2.Fotografcilik terminolojisini kullanabilir. 5 1
3.Yemek fotografciligiyla ilgili ekipmanlari tanir ve teknolojik gelismeleri takip eder. 1 2 1 3 1 5
4.Fotograflarin dizenlenmesi ile ilgili bilgi sahibi olur. 5 1
Katki Diizeyi / Contribution Level : 1-Cok Diisiik / Very low, 2-Disiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high
PROGRAM OGRENME GIKTILARI / PROGRAM OUTCOMES
Program Ogrenme Giktilari (POC) / Program Outcomes Katka Diizeyl
1 2 3 4

1-Temel seviyede yabanci dil bilgisine sahip olur

2-Mesleki agidan kariyerini planlama ve girisimcilik konulari hakkinda bilgi sahibi olur

3-Alan konulari diginda da kendini gelistirebilecek sosyal becerilerini artirabilecek bilgi diizeyine sahip olur X

4-Mesleqi ile ilgili duzenli olarak saglk guvenlik ve risk degerlendirmesi yapar, temel ilk yardim bilgisine sahip olur

5-Mutfak ekipmanlarini tanir bakim ve koruma proseduirlerini uygulayabilir

6-Arkadaslar ile ekip kurabilen, sorumluluk sahibi ve is stresini yonetebilen bireyler olarak yetisir

7-Temel dizeyde bilgisayar kullanir ve yiyecek icecek maliyet kontrol ydntemlerini uygulayabilir X

8-Mutfak organizasyonu yapar ikram etkinliklerini yonetir

9-Ascilik meslegi ile ilgili kuramlar kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur X

10-Ascilik mesledi ile ilgili yasal dizenlemeler, etik degerler, strdurilebilirlik ilkeleri, mesleki standartlar ve uygulamalar hakkinda bilgi sahibi olur X




11-Temel pisirme ve servis teknikleri ile ilgili 6n bilgiye ve altyapiya sahip olur

12-Saglikh hijyenik ve besleyici malzemeler kullanarak her turll yiyecek ve icecegdi hazirlayabilir sunabilir ve yeni Grlinler tasarlayabilir, farkli beslenme
sekillerine gére menu hazirlayabilir

13-Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda énemli prensipleri 6grenir ve uygular

14-Turizm ve ascilikla ilgili temel kavram ve terimleri kavrar terminoloji hakkinda bilgi sahibi olur

Katki Diizeyi / Contribution Level: 1-Cok Diisiik / Very low, 2-Diisiik / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yiiksek / High, 5-Cok Yiiksek / Very high




